
 
 
 
 
 
 

Yagura：現已駕臨逸東酒店 

 
將正宗日式居酒屋美膳引入香江  

 
（香港，2007 年 12 月 10 日）香港全新日式居酒屋 Yagura 已於九龍彌敦道 380 號逸

東酒店隆重開幕。   

 
居酒屋源自日本，本來是生意人享受美酒佳餚的消閒去處，後來演變成全國最受歡迎

的食肆種類。Yagura 將會秉承居酒屋悠閒舒適的特色，讓親朋好友於此暢聚，共享精

緻美食。   

 
逸東酒店總經理樊達奧先生表示：「我們非常榮幸為逸東酒店旗下的日式餐廳 Yagura
揭幕。Yagura 不單是精緻日式美食的重鎮，更是香江難得一見的時尚型格正宗日式美

膳地。」 

 
「隨著 Yagura 開幕、以及近月多間客房及套房陸續完成翻新，逸東酒店正致力為本

地及海外賓客呈獻最佳設施及服務。」  

 
Yagura 的名菜包括各式創意壽司卷如極盡創新的「逸東卷」，以酒店逸東軒提供的北

京烤鴨及海鮮醬為材料；「天婦羅炸蝦卷」則以天婦羅大蝦及芝麻為主角；「鰻魚青瓜

卷」以鰻魚、忌廉芝士及多春魚籽配搭而成。  

 
廚房團隊由總廚永野孝之領軍。他於日本土生土長，擁有超過 21 年日本及泛亞烹飪經

驗。 

 
餐單上亦備有多款經典和式美食如日式珍味拼盤、龍蝦黃金燒、天婦羅雜菜餅及

Yagura日式拉麵。 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

Yagura 佳餚謹守正宗居酒屋特色，菜式包羅萬有，賓客點菜大可不拘一格，最宜與親

朋好友共享。 
 
Yagura 更備多達 25 款清酒及燒酒，包括自家品牌清酒及一系列著名葡萄酒、香檳、

啤酒、烈酒、汽水、鮮果汁及名茶。  

 
Yagura 的設計及裝潢由 SALT 及 KKS International 操刀，揉合傳統與現代，以大自然

元素為主。餐廳將融合兩種截然不同的設計主題，一邊採用大量天然及打磨大理石、

雲石、實心梣木及鋼化玻璃營造時尚效果。而另一邊則以傳統居酒屋形式裝潢，但不

乏現代氣息，採用竹枝、石膏、實心胡桃木及花崗岩為原料。  

 
Yagura 設有五大分區及個別「空間」，全部以江戶時代流行的窄巷連接，可容納 80 人。

特色空間計有圓形壽司吧（可容納 18 人）、天婦羅吧（可容納 10 人）、傳統榻榻米座

位、主用膳廳，以及半開放式私人宴會室。  

 
壽司吧及天婦羅吧均讓賓客近距離觀摩大廚技藝，優質食材更每天由世界各地新鮮運

到。  

 
萬眾矚目的 Yagura 是逸東酒店耗資 1,800 萬美元的大型翻新工程的重要部份，為香

港最受歡迎酒店之一平添又一個尊貴都市消閒勝地。  

 
Yagura 位於九龍彌敦道 380 號逸東酒店地面下層，現已隆重開幕，每日供應午餐及晚

餐。  

 
訂座電話：(852) 2710 1010 
營業時間：12:00 – 15:00；18:00 – 24:00.   

 
詳情請瀏覽：www.yagura.com.hk  
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http://www.yagura.com.hk/


 
 
 
 
 
 
 

傳 媒 查 詢 ， 請 聯 絡 : 

香 港 逸 東 酒 店  

助 理 傳 訊 經 理  

梁 愛 苑  

電 話  (852) 2710 1046 

傳 真  (852) 2710 1834 

jovy.leung@eaton-hotel .com

香 港 逸 東 酒 店  

傳 訊 主 任  

林 汶 琦  

電 話  (852) 2710 1973 

傳 真  (852) 2710 1834 

mickey. lam@eaton-hotel .com
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